
Buffet froids classique 

A partir de 35€ 

Minimum 60 personnes 

Entrées 
Plats, 
desserts 

Cuisine 
française 

Cuisine 
Méditerranéenne 

Cuisine 
marocaine 

Cuisine 
Algérienne 

Cuisine 
tunisienne 

Entrées 
froides 

Salade 
nicoise 

Salade de pates Salade de 
pois chiches 
à l'orientale 

Salade variée Tartare 
fraicheur 
(concombre, 
tomate) 

Salade de 
concombre 
au yaourt 

Taboulé, mezze Carotte à la 
chermoula 

Chlita Paté au thon 

Œufs 
mimosa 

salade de pois chiche 
et houmous au citron 
et grenade 

Salade 
d’orange aux 
olives 

Salade 
d’aubergine 

Tajine aux 
oeufs 

Plats 
froids 

Beignets de 
courgettes 

Salade de riz rouge Zaalouk aux 
merguez 

Chekchoukw 

Soufflé au 
fromage 

Feuilletés auc figues 
et au fromage de 
chèvre 

Mesfouf Mesfouf 
tunisien 

Crêpes 
salées 

dolmas Lham lahlou 

Quiche 
poulet 
poivron 

Brochettes 
d’antipasto 

Pizza carré 

Desserts 

Ile flottante Tiramisu Les roses 
(mkhabez 
marocain) 

makrout 

Tartin tatin Gateau à l’orange baghriri 
crêpes Cannoli besbouss 

boisson charbet 
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