
Buffet froids plus 
A partir de 55€ 

Minimum 40 personnes 

 

Entrées 
Plats, 
desserts 

Cuisine 
française 

Cuisine 
Méditerranéenne 

Cuisine 
marocaine 

Cuisine 
Algérienne 

Cuisine 
tunisienne 

Entrées 
froides 

Salade 
césar 

Salade panzanella Salade de 
couscous et 
raisins secs 
 

H'miss Omek houria 
(salade 
tunisienne 
aux carottes) 

Gaspacho  Croque cake Salade de riz 
composée  

Pois chiche 
au cumin 

Salade 
mechouia 

Crêpes 
salées 

Bruchettas tomates, 
olives, parmesan 

Caviar 
d’obergine 

coka / 
chausson 

Tajine au 
poulet 

Plats 
froids 

Tartes 
tomates et 
chèvre 

Veggie burger  Chiouchiou ( 
courscouses 
aux légumes) 

Fricassé 
tunisien 

Terrine de 
poulet aux 
poivrons 

Purée d’avocat froide 
au yaourt et au 
concombre en 
verrines 

 Salade de 
pomme de 
terre 

 

Pomme de 
terre farcie à 
la 
mayonnaise 
et carottes 
rapées 

Carpaccio de bœuf 
au parmesan 

 Galettes aux 
herbes 

 

Bœuf froid Nouilles froides au 
concombre 

 kouirat  

Desserts 

Assiette de 
fromage 

Panna cotta  chabakia baklawa La bjawia 

Fondant au 
chocolat 

cheesecake Gateu à 
l’orange 

mshewek zriga 

Salade de fruits 
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