Buffet chauds plus

Minimum 40 personnes

Entrées Cuisine Cuisine Cuisine Cuisine Cuisine
Plats, frangaise Méditerranéenne marocaine Algérienne tunisienne
desserts
Mouclade minestrone hrira brik lablabi
charentaise
CEufs Croquette de tomates | Briouatesala | harira Tjine
. cocotte viande malsouka
Entrées .
chaudes — hachée -
Feuilltés au Polpette Salade Kebda Ojja aux
fromage poivrons, mchrml merguez
tomates
chaude
Blanquette paella Tajine rechta Muloukhia
de veau marocain
Poulet Escaloppe milanaises | Rfissa au brochettes Kftaji tunisien
Plats basquaise poulet
chauds | bouillabaise | Raviolis ala créme Kefta a la dolma Rouz jerbi
tomate
Galette Osso bucco de veau Kefta boeuf couscous Ain sbanioria
bretonne
macaron Panna cotta msemen baklawa La bjawia
Eclair au cheesecake Corne de mshewek zriga
Desserts | chocolat gazelle

Salade de fruits
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